Carte N°1

Carpaccio de beeuf, salade de jeunes pousses

Consommé de boeuf, brunoise de légumes

Caille & la liégeoise, salade fiede et émulsion & I'qil

Couronne d'agneau rétie, jus au romarin, tomates séchées,

Légumes du soleil, pommes Chéteau

Steak flambé « Périgourdine », échalote confite, Pomme Anna

Carpaccio d’'ananas, fruits de la passion et piment

Poire gratinée (sabayon en salle, mep), glace aux amandes

Plateau de fromages

Carte N°2

Jambon sur griffe, légumes en pickles, ketchup de betterave

Sot-I'y-laisse de volaille aux champignons, noix de cajou, pomme verte

Cappuccino de crevettes, paprika fumé

Pintadeau / Faisan & la Brabangonne, pomme fondante

Veau Marengo en crolte, pommes Dauphines

Cobte al'os grillée Helder, pommes Pont-Neuf

Bavarois coco, ananas et chocolat

Riz au lait fagcon automnale (compote pommes, noix, noisettes)

Banane flambée, sorbet & I'orange

Plateau de fromages




Carte N°3 Carte N°4

) . o Déme de saumon fumé, taboulé aux crevettes
Coquille St-Jacques poélée aux agrumes, salade d'épinards

] ] ] o Risotto aux féves des marais et fruits de mer
Tartare de bar, mayonnaise au poivre vert, remoulade de célerirave

) . Asperges ¢ la flamande
Saucisson en brioche, pleurotes et sauce au porto

Réble de lievre, sauce poivrade, chou en avant-scene, pomme fondante ) o )
Carré de porc braisé Choisy, pommes « bouchon »

Selle d’agneau rétie, aubergines confites, gratin Dauphinois L’entrecédte facon « Gendarme & New-York » (Bercy)

Navets glacés, Pommes Pont-Neuf
Poussin roti a I'estragon, Butternut en texture, pomme Darphin

Poulet au gros sel, sauce aux morilles, tagliatelles fraiches

Tiramisu au biscuit rose de Reims Crumble aux poires

Moelleux au chocolat, sorbet & la poire et crumble au cacao St-Honoré chocolaté individuel

Gourmandise autour du Pas de Bleu Irish Coffee




Carte N°5

Asperges vertes, sauce a I'ail des ours,
Tartare de légumes, glace a la tomate

Carpaccio de tomates, houmous et St-Jacques poélée

Coceur de saumon fumé minute, sauce bisque

L' ceuf parfait, poélée d'asperges blanches, émulsion au jambon

Croustillant de poitrine de porc,
Petits pois & la francaise, pommes rissolées

Bar réti au fenouil, sauce anisée, petits legumes, pomme a I'ail

Fraises facon Bernard

Jubilé de cerises, financier et glace pistache

Fraisier

Plateau de fromages

Ouvrages de référence : cuisine : www.charletmichel.be




