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1. Situation

» Le vignoble du Val de Loire est situé sur les 2 rives al fleuve, de I'océan Atlantique jusqu’en
Auvergne et se divise en 4 parties :
1. Le pays Nantais

2. L’Anjou

3. La Touraine

4. Le Centre
2. Le climat

» Le climat varie selon les régions :
0 Pays Nantais :
Climat de type océanigue, Izs écarts de température et d’hydrométrie peuvent
varier fortement d'urie ann2e a l'autre mais surle s moyennes annuelles c’est un
climat assez doux.

0 Anjou:
Bénéficie de "infitlence océanique, les hivers sont doux et les printemps parfois
précoces. ["humidité est trés présente en automne, ce qui est favorable au

développen.ent de la pourriture noble.

O Tourdine :
[nenticue a I'Anjou, les écarts de température sont gommeés par l'influence
océ=nique, il n'y a donc pas d’hivers rudes ou def  ortes chaleurs estivales.

0 Centre:
Climat plus rude car il n’y a pratiquement d’'influe nces océaniques. Les hivers
sont plus froids et les étés sont chauds et les gel ées de printemps menacent
toujours la vigne.



3. Les cépages

= Rouges:
Pinot noir
Pinot gris
Cabernet -Franc
Gamay
Cabernet -sauvignon
Grolleau
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= Blancs:
Chenin (ou Pineau de la Loire)
Sauvignon
Muscadet (ou melon de Bourgogne)
Chardonnay
Malvoisie (Bourboulenc)
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O Le pays Nantais

Cette région située autour de Nantes, en bordure de I'Atlantique e v duit que des vins blancs.

v' Les principales appellations

Appellations Blanc
Muscadet X

Vin frais, sec et iodé

AOVDQS Gros plant du Pays Nantais X

Vin frais et |éger tres sec

Rappel :

& AOC : Appellation d’origine contrdize
% AOVDQS : Appellation d’origine vin delimité de qualité supér ieure

A noter :

Le Muscadet de Sévre-et-\aine représente 80 % de la production du pays Nantais.

On peut trouver sur les étiguettes la mention « Sur Lies » qui signifie que le vin est embouteillé
sur les lies sans avoir &8 soutiré.

Lies = dépbts qui e fornient pendant la fermentation corre spondant aux levures mortes.

&

A signaler égalemem *

% AOC Muszcadet de Sevre-et-Maine
& AOC Muscaden Zoteaux de la Loire
% AOC Mus.adcr cotes-de-Grand-Lieu

0 L’Anjou

Située dans le prolongement du pays Nantais, '’Anjou s’étend entre les villes d’Angers et de Saumur.

v Les principales appellations



Appellati ons Blanc Rouge Rosé

Saumur mousseux X

Coteaux du Layon X
Moelleux

A signaler également :

% AOC Anjou mousseux (blanc et rosé)
AOC Anjou-Villages (rouge)

AOC Rosé d’Anjou (rose€)

AOC Anjou Coteaux-de-la-Loire (blanc)
AOC Coteaux de Saumur (blanc)

AOC Coteaux de I’Aubance (blanc)
AOC Coteaux du Layon-Chaume (blanc)
AOC Quarts de Chaume (blanc)

AOC Bonnezeaux (blanc)

AOC Savennieres (blanc)
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O La Touraine

Située dans le prolongement de I'’Anjou, !a Tcuizar.e s’étend autour de la ville de Tours et jusqu’a celle
de Blois.

Les principales appellations

Appellations Blanc Rouge Rosé
Touraine X X

Vouvray mousseux X

Effervescent

Chinon X X X
Bourgueil X X
Crémant de Loire Al X

A signaler égaleient .

AOC Touraine rrousseux (blanc et rose)
AOC Touraiie-Azay-le-Rideau (blanc et rosé)
AOC Touraine-Amboise (blanc et rouge)
AOC Touraine-Mesland (blanc et rouge)
AOC Cheverny (blanc, rouge et rosé)

AOC Cour-Cheverny (blanc)

AOC Vouvray (blanc)

AOC Montlouis (blanc)

AOC Montlouis sur Loire (blanc)

AOC Jasniéere (blanc)
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% AOC St-Nicolas-de-Bourgueil (rouge et rosé)

% AOC Coteaux du Loir (blanc, rouge et rosé)

% AOC Coteaux du Vendomois (blanc, rouge et rosé)
% AOC Rosé de Loire (rosé)

O Le Centre

Situé dans le prolongement de la Touraine (le Berry).

Les principales appellations

Appellations Blanc Rouge Roseé
Sancerre X X
Pouilly -Fumé X

A signaler également :

AOC Pouilly-sur-Loire (blanc)

AOC Quincy (blanc)

AOC Reuilly (blanc, rouge et rose€)

AOC Ménetou-Salon (blanc, rouge et rosé)
AOC Coétes Roannaise (rouge et rosé)
AOC Valencay (blanc, rouge et rose€)
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4. Les sols

Pays Nantais : schistes cristallins, gravic's s\iccux, mica et gneiss.
Anjou : calcaire, craie tuffeau, graviers si.icouy, schistes et marnes.
Touraine : argilo-calcaire, graviers siliczt.x, sables.

Centre : argilo-siliceux, calcaire, argilo-calreire.

5. Les accords mets et vins.

Vins rouges fruités et : AL Sancerr e % Potée berrichonne

légers | AOC Bourgueil % Rillettes de Tours

Vins rosés AOC Touraine % Asperges solognote

\ % Lapin du Gatinais
Vins blancs secs &t AOC Muscadet % Plateau de fruits de
aromatiques mer
AOC Sancerre % Fromages de

chevre

Vins blancs mousseux AOC Vouvray % Pithiviers

brut, secs ou demi secs AOC Crémant de Loire

Vin moelleux ou liquoreux AOC Coteaux du Layon % Foie gras et sa
gelée au Layon




